MENU

CARTA

FORMULA ALL YOU CAN EAT

PRAN ZO :€ 1 \7),90 PERSONA / ESCLUSI PIATTI CONTRASSEGNATI
Sabato, Domenica e festivi € 14,90

CENA :€ 22,90 PERSONA / ESCLUSI PIATTI CON 3
CENA RlCCA :€ 25,90 PERSONA/ ESCLUSI PIATTI SU ORDINAZIONE

STUDENTI € 12,90 persona

Sabato, Domenica e festivi € 13,90 persona

MENU BAMBINO fino a 120 cm

PRANZO € 7,90
CENA€ 12,90

COPERTO € 2 - BEVANDE E DOLCI ESCLUS|

D PIATTI DISPONIBILI SOLO A CENA
% SOLO SU ORDINAZIONE ALLA CARTA

OFFERTA TAKE AWAY SCONTO DEL 10% (MINIMO 20,00 EURO)
SUL TOTALE VALE IL MENU ALLA CARTA.

Spiegazione:

Gentile cliente, il prezzo del menu fisso € valido per tutti coloro
che siedono allo stesso tavolo. Vi ricordiamo che i piatti ordinati
e non consumati verranno qualificati a parte con prezzo listino.
Vi preghiamo di non sprecare il cibo.

Il pesce destinato ad essere consumato crudo € sottoposto
al trattamento di bonifica (abbattimento a -20°) | piatti
contrassegnati con * sono preparati con ingredienti surgelati,
quelli segnati con & sono sottoposti all'abbattimento.

- Tutti i piatti possono essere serviti senza salse avvisando il
personale durante lordinazione. Persone aventi particolari
allergie su alcuni ingredienti si prega di avvisare in anticipo.

- Alcune immagini sono solo illustrative.

Secondo la legge vigente dal 12 Dicembre 2014, si elencano i
seguenti prodotti alimentari usati dal ristorante che potrebbero
provocare allergie o intolleranze:

- Cereali contenuti glutine e prodotti derivati

- Crostacei e prodotti a base di crostacei e i loro derivati - Uova e
prodotti a base di uova

- Pesce e prodotti a base di pesce

- Arachidi e prodotti a base di arachidi

- Soia e prodotti a base di soia

- Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

- Frutta a guscio

- Sedano e prodotti a base di sedano

- Senape e prodotti a base di senape

- Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

- Anidride solforosa e solfiti

- Lupini e prodotti a base di lupini

- Molluschi e prodotti a base di molluschi




ANTIPASTI

1 Wakame (alghe Giapponesi)
2 Edamame (agioli giappones
3 Ravioli alla piastra 4 p»
carne, verdure
4 Ravioli pesce* e gamberi *u p2)
5 Ravioli fritto 4 p2)
carne, verdure
6 Zuppa Miso
7 Zuppa agropiccante
8 Polipo e verdure*

all'aceto di riso ax 1)

9 Gambero e avocado
all'aceto di riso max »

10 Salmone’ e avocado
all'aceto di riso (vex 1

st 1Y

(S

(S

€ 350
€ 4,00

€ 350

€ 400

€ 4,00

€ 400

€ 4,00

€ 500

€ 500

€ 500

TARTARE

pranzo max 2 / cena max 4

Tartare salmone®
Tartare tonno®

Tartare di branzino®

TATAKI ...

14 Y Tatakidisalmone®

15 Y latakiditonno®

€ 800

€ 9,00

€ 800

€ 11,00

€ 11,00







FRITTURA

30

31

32

33

34

35

36

37

38

39

Involtino primavera
Involtino speciale
Involtino di gamberi
Nuvolette di gambero
Polpette di pesce fritto
Patatine fritte

Chele di granchio
Calamari fritti

Pollo fritto

Pane fritto

TEMPURA

Tempura di verdure

40

41

42

43

» Tempura di gamberi*
* Tempura di polipo*

* Tempura di surimi*

a dad da dd d ad o d M M

a d d

3,00
350
350
2,00
5,00
3,00
4,00
6,00
8,00

2,50

8,00
9,00
9,00

8,00




PRIMI
SPAGHETTI

50

Bl

52

53

54

55

56

57

58

59

&

&

Spaghetti udon con verdure

Spaghetti udon con pollo e verdure

Spaghetti udon con gamberi* e verdure
Spaghetti udon con frutti di mare e verdure
Spaghetti di riso con verdure

Spaghetti di riso con gamberi* e verdure
Spaghetti di riso con frutti di mare e verdure
Spaghetti di soia con verdure

Spaghetti di soia con carne piccante e verdure

Spaghetti di soia con misto di mare e verdure

GNOCCHI

61

62

Gnocchi di riso con verdure

Gnocchi di riso con gamberi*e verdure

RAMEN (in brodo)

66

67

68

69

Ramen in brodo con verdure
Ramen in brodo con manzo
Ramen in brodo con frutti di mare

Ramen in brodo con tempura di gamberi

€ 550
€ 700
€ 700
€ 10,00
€ 500
€ 600
7,00
4,50

5,00

@ d M

7,00

€ 500

€ 550

7,00
9,00

9,50

a a d M

9,50




RISO

70

71

72

73

74

75

76

77

78

79

Riso bianco

Riso con verdure

Riso con cotoletta di pollo
Riso alla cantonese

Riso con pollo e verdure
Riso con gamberi*e verdure
Riso misto di mare

Riso con tonno

Riso con tonno crudo

Riso con salsa curry

2,50
4,00
5,00
4,00
5,00

6,00

a da da d da d M

6,00
€ 6,00
€ 11,00

€ 850




TE PPANYAI(I alla piastra

82 Pollo® € 800
83 Roast-beef € 10,00
84 Salmone® € 900
85 Pesce biancor € 6,00
86 Cozze* € 800
87 Calamari* € 11,00
88 Gamberetti* € 900
89 Spiedini di pollo € 500
90 > Tonno° € 11,00
91 > Branzino € 11,00

92 > Spiedinidi gamberi* € 6,00

93 > Spiedinidi
misto mare® € 600

94 > \Verdureallagrigia € 400
95 > Gamberoni* €
96 > Sogliola® max 1 €

97 > Scampi* max1) €




SECONDI

POLLO"

701

702

703

704

705

706

707

Pollo con verdure

Pollo con funghi e bambu
Pollo alle mandorle

Pollo al curry

Pollo piccante

Pollo limone

Pollo fritto in salsa agrodolce

MANZO®

710

711

712

713

714

715

716

Manzo con cipolle

Manzo con funghi e bambu

Manzo al curry

Manzo piccante

Manzo in salsa ostriche

Manzo con sale e pepe (gusto affumicato)

Manzo con patate

5,00

550

5,50

550

550

550

5,00

7,00

7,00

7,00

7,00

8,00

8,00

8,00



MAIALE®

720

721

722

723

724

725

Maiale con verdure
Maiale con funghi e bambu
Maiale in salsa piccante

Maiale in salsa di ostriche

Maiale con sale e pepe (gusto affumicato)

Maiale al curry

GAMBERI'

730

731

732

733

734

735

736

737

Gamberi con verdure

Gamberi con piselli

Gamberi con funghi e bambu
Gamberi in salsa piccante
Gamberi fritto in salsa agrodolce
Gamberi con sale e pepe
Gamberi al curry

Gamberi in salsa limone

VERDURE

740

741

742

743

744

Verdure miste

Germogli

Funghi e bambu

Verdure bollito della stagione

Cetriolo in salamoia

a da  d da

4,00

4,00
4,00
4,00

4,00

a da d d d M

a da d d & d d

5,00
550
550
550
7,00

550

6,00
6,00
7,00
6,00
7,00
7,00

6,00

6,00




URAMAKTI 8 PEZZI

180 Philadelphia (crudo) € 800

Salmone®, philadelphia, avocado

181 Philadelphia (cotto) € 800
gambero cotto, philadelphia,

avocado, mandorle, salsa triyaki

182 Philadelphia miura € 800

Salmone cotto, philadelphia, avocado

183 California € 800
Salmone®, surimi, avocado,

maionese (uova di pesce volante)

184 Spicy sake € 800
Salmone”®, cetriolo, salsa piccante,

uova di pesce volante

185 Yasai maki VEGETARIANO € 800
Avocado, cetriolo,

rapa gialla

186 Ebi roll € 800
Gambero cotto, maionese,

cetriolo, mandorle

187 % Kirinroll € 14,00
pesce bianco fritto, tobiko verde,

sfoglia di soia, ricoperto di branzino, salsa Kirin e teriyaki

188 Tekka maki €10,00

Tonno cotto, cetriolo, uova tobiko, maionese

189 Ebi cocktail € 800

Gambero cotto, salsa cocktail, insalata



URAMAKLI s pEZZI 5

190 Sake roll €11,00
Salmone® cetriolo, uova di pesce volante,
salsa Kirin

191 Fride chien

Pollo fritto, avocado, salsa piccante

192 Ebi tempura € 900

Gamberi*fritti, maionese, salsa teri yaki, uova di pesce volante

193 Suzuki zucca roll € 11,00

Pesce bianco, zucca fritta, salsa Kirin e teriyaki

194 > Spicy tuna maki €1200

Tonno®, avocado, salsa spicy

195 > Maguro Philadelphiaroll € 12,00

Tonno crudo®, avocado, philadelphia

197 > Ninjin maki € 13,00

Carote fritte, tonno, salsa teri yaki

196 > Tigerroll € 14,00
Salmone®, gamberi* fritti, philadelphia,

salsa Kirin e terriyaki, avocado

199 > Sakura maki a portata) €1400

Cetriolo, tobiko, salmone®, gamberi* crudi, avocado, maionese




SPECIAL URAMAKI

200

201

202

203

205

= o
L ﬁ\

Tivoglio bene € 18,00

gamberoni fritti, philadelphia, insalata, salmone” al fuoco (scottato),
salsa teriyaki

Non dimenticarmi € 18,00
polpa di granchio, avocado, maionese, viene ricoperto di

avocado, salmone, anguilla, salsa Kirin e teriyaKi, riso soffiato

Tramezzino lovers € 1500

tonno, uovo, salsa cocktail, insalata, mandorle

Passione di fuoco € 20,00

granchio fritto, philadelphia ricoperto di tonno crudo

204 Solo per te

Sapore
di mare € 50,00

Astice, avocado, gunkan di astice

SOLO SU

ORDINAZIONE

prezzo da concordare

Su richiesta come lo vuoi tu..particolari richieste ordine minimo 2 gg. prima




HOSOMAKI
6 PEZZI

170

171

172

173

174

175

176 >

177>

178 *

179 %

HO S OMI(I vegetariani 6 PEZZ

sfoglia di soia

210
211

215

MINIURAMAKI 6 PEZZI

220

221

222

223

224

225

226 )

Sake maki - salmone®

Spicy saKe - salmone® piccante
Ebi maki - Gambero cotto
Kappa maki - cetriolo
Shinkomaki - Rapa gialla
Avocado maki

Maguro maki- Tonno®
Philadelphia fritto

pasta fritta, philadephia

Salmonee fritto
con tartare di salmone - mandorle

Tonnoe fritto
con tartare di tonno - mandorle

Kappa maki - cetriolo € 500
Shinko maki - Rapa gialla € 500
Avocado maki € 500

Sake maki - salmone® € 500

Spicy sake - salmone®piccante € 500
Ebi maki - cGambero cotto € 500
Kappa maki - cetriolo € 500
Shinkomaki - Rapa gialla € 500
Avocado maki € 500
Maguro maki - Tonno® €



GUNKAN

2 pezzi [ pranzo max 2 / cena max 4

110 Gunkan salmone € 400
111 Gunkan salmone piccante € 500
112 » Gunkan tonno® € 500
113 > Gunkan tonno° piccante € 500
114 > Gunkan sake & philadelphia € 450
115 > Gunkan masago € 450
: 116 Gunkan biancaneve € 200
116 % Gunkan tobiko € 500
¢ 117 % Gunkan ikura € 500
118 Gunkan wakame € 250
119 Gunkan avocado € 250




NIGHIRI - SUSHI

2 pezzi

T

121 / 122 123

Sﬁmone" Gambero cotto Branzino®
€ 250 € 250 € 3,00

e W=
124 125 126
Orata Surimi Polipo
€ 3,00 € 250 € 300

127 D 128 % 129 Y
Tonnoe Tonno sting Salmone avocado
€ 350 (tonno scottato) € 5,00 (1portata) € 4,00

' *-:'f. @%& 4
| m_ga:ag‘= [

130 * 131 * 132 *
Salmone sting® Gambero rosso crudo Ebi fly

(salmone scottato) . ' € 400 (gamberi*fritti con cetriolo)
con le salse teri yari ’ € 500

€ 500

133 * 134 D 187 *
Anguilla Avocado Kokkigai+
€ 500 € 400 € 500



SASHIMI MISTO

140

141

142

143

144

145

146

147

148

sushi misto € 1400
(12 pz.: 6 Maki + 6 Sushi)

Sushi misto € 20,00
(16 pz.: 8 Maki + 8 Sushi)

Sushi sashimi

(20 pz.: 8 Maki + 8 Sushi + 4 Sashimi) € 25,00

Sushi sashimi super

(28 pz.: 10 Maki + 10 Sushi + 8 Sashimi) € 35,00
Barca in love € 39,00
(32 pz.: 8 Sushi + 6 Hos. + 8 Sashimi + 10 Ura.)

New oshi sushi speciale

(solo su ordinazione) € 20,00
Sushi misto al fuoco € 1500
Happy birthday (solo su ordinazione)
Barca Family (solo su ordinazione) € 5200

(48 pz.: 16 sushi+ 6 hoso + 16 Ura + 10 Sashimi)




POKE

601

602

POKE VERDURE
(1 portata) € 8,00
Alghe, rapa gialla, avocado,

cetriolo, zenzero, piselli, sesamo

POKE SALMONE € 11,00

Alghe, salmone, avocado, rapanelli, sesamo

603 > POKETONNO COTTO € 11,00

Tonno, masago, rapanelli, avocado, sesamo

604 Y POKETONNO CRUDO €.4700

Tonno* masago*, rapanelli, avocado, insalata, sesamo




605

606

607

608

POKE SURIMI

Surimi, mais, carote, alghe,
cipolla fritta, fagioli, sesamo

POKE GAMBERO

Gamberi*, pomodoro, cetriolo, insalata,

pisell, cipolle fritte

POKE TRIS PESCE

Salmone”, tonno”, surimi*,
avocado, carote, alghe, sesamo

POKE a tua scelta

Verdure e pesce”

€ 11,00

€ 11,00

€ 12,00

€ 11300

Il poke € una portata abbondante
non da assaggio.

Chiedi la salsa che vuoi:

majonese, salsa rosa, salsa Kirin,

salsa piccante, salsa tabasco (+ piccante),
salsa teriyaki, salsa agropiccante,

salsa speciale



CIRASHI

150 » Sake done
151 > Maguro don®
152 Suzuki don®

153 > Cirashi misto®

SASHIMI ™

161 >
162

Pranzo max 2 portate L3

Cena max 3 portate
164 *
165 %
166

167

7,00
7,00
7,00

a d d

7,00

Sashimi salmone® @ pz)
Sashimi tonno® @ pz)

Sashimi pesce bianco @ pz)
Sashimi misto ¢ pz)

Sashimi misto (14 pz)

Sashimi misto al fuoco (14 pz)

<4500
i
€ 500
€ 700
€ 15,00
€ 15,00

Sashimi gamberi crudi solo su ordinazione) € 15,00

Sashimi scampi crudi* solo su ordinazione) € 15,00



CARPACCIO

(max 1)

301 > Carpaccio salmone® €11,00
302 > Carpaccio tonnoe € 11,00
303 > Carpaccio branzino € 11,00
304 > Carpaccio misto € 11,00

FUTOMAKLI ¢ pz.

401 Futomaki € 700 ‘
Salmone Crudon’ Surimi*‘ 4!04! * FUtO Oklddo € 1 2,00
rapa g]aua, Cetrio[o) avocado Salmone CrUdOu, tonno, SUrimi,* d
rapa gialla, cetriolo, avocac
402 > Futomaki fritto € 800

Salmone, surimi, rapa gialla,
cetriolo, avocado

403 * Kirin maki twutto cotto) € 800
Surimi* gambero cotto, polipo, salmone,
rapa gialla, cetriolo, avocado



TEMAKI

1 cono

501 Temaki sake € 350
Salmone”, avocado, insalata, maionese

502 Temaki ebi € 350
Gambero cotto, avocado,
insalata, maionese

503 Temaki california € 500
Salmone®, surimi, avocado, insalata,
maionese

504 Temaki polipo € 350
Polipo®, avocado, insalata, maionese

505 Temaki yasai € 350
Avocado, cetriolo, maionese, rapa gialla, insalata

506 > Temakiebitempura € 500

Gambero fritto, avocado,

insalata, maionese

507 * [emaki salmone & masago € 6,00

Salmone®, avocado, masago, maionese, insalata

508 > Spicy tuna temaki € 500
Gambero fritto, avocado,
insalata, maionese

509 * Philadephia temaki € 350
Cono di alga nori, philadelphia,

tonno crudo”, insalata, avocado



Gelato alla piastra
Crepes con gelato di riso
e topping al cioccolato fondente

€5,00

Soufflé

on
Soufflé pistacchio < 4,00
Soufflé al cioccolato con cuore al
pistacchio liquido

black & white

Soufflé con cioccolato fondente con

Fruttafresca € 4,00

Soufflé cioccolato € 4,00
Soufflé con cuore di cioccolato fuso

€ 4,00

cacao monorigine dell'Ecuador ed un
cuore di cioccolato bianco fuso

'-’*“

—’"W

Coppa tiramisu €500
Crema al mascarpone e Pan di Spagna inzuppato al caffé

=l o
'4‘-
-

&’

Coppa mascarponee lampone € 5,00
Pan di Spagna con crema al mascarpone , lamponi e
decorata con granella di pistacchio

Semifreddo al caffé € 400

Gelato semifreddo al caffé con cuore al gusto vaniglia,
decorato con granella di Pan di Spagna al cacao

€ 5,00

Crema Catalanain coccio
Crema ricoperta di zucchero caramellato



Tartufo nocciola <€ 4,00
Gelato semifreddo alla nocciola con

cuore di cioccolato liquido, decorato
con nocciole pralinate e meringa

granella di meringa

Rondo cocco e cioccolato
Gelato al cioccolato amaro e gelato al cocco,
decorati con cioccolato e meringa

€ 4,50

4
-

e ———

Coccoripieno € 4,50
Noce di cocco ripiena con gelato al cocco

=9

¢ o G o

a
w

Twitty < 4,00
Gelato al fiordilatte

b
Pan Dan <€ 4,00

Gelato al gusto vaniglia

Tartufo bianco <€ 4,00
Gelato semifreddo allo zabaione con
cuore di gelato al caffé decorato con

Limone ripieno < 450
Frutto ripieno con sorbetto di limone

Tartufo classico <€ 4,00
Gelato semifreddo allo zabaione e
gelato al cioccolato, decorato con
granella di nocciole e cacao

Rondo vaniglia e fragola
Gelato alla vaniglia e gelato alla fragola,
decorati con lampone, mora e cioccolato

€ 4,50

Flute limone €500
Gelato al limone con variegatura al
limoncello. Utilizziamo solo limoni italiani.

L} -

Cip Ciok < 4,00

Gelato al cioccolato

DOLCE



APERITIV]

Aperol spritz
Campari spritz
Select spritz
Cynar spritz
Midori spritz
Hugo

Liscio spritz
Americano
Negroni

Mimosa

Sake

Analcolico frutta
Gingerino
Crodino
Sanbitter

Gin tonic / lemon
Vodka & tonic / lemon
Moscow mule

BEVANDE

Caffe

Té - lemon - pesca - menta

Succo - pera - pesca - ace - ananas - arancia - albicocca
Cola

Cola zero

Aranciata

Red bull

Cedrata

Tonica

Lemon

Ginger beer

Acqua
naturale - gassata

0,20 1t.
0,751t.

BIRRE

DRAFT
Dolomiti Pils 0,201t.
0,40 lt.
Altinate Ipa 0,201t.
0,40 1t.
BOTTLED
Asahi 0,331t.
Asahi 0,551t.
Kirin 0,501t.
Dolomiti doppio malto 0,331t.
Dolomiti rossa 0,331t.
Dolomiti rondinella 0,331t.

a dh dh dh d d dy dh db dd db db d d dy @ dh

adn b dd dy dh dd d dh db d @ @

a dn d @

(@ dh d dh @ d

3,00
3,00
5,00
3,00
3,00
4,00
2,00
500
5,00
4,00
4,50
3,00
3,00
3,00
3,00
8,00
8,00
8,00

1,50
5,00
2,80
2,80
2,80
2,80
3,50
2,80
2,80
2,80
2,80

0,80
2,50

2,50
4,50
3,00
5,50

4,50
5,50
5,50
4,00
4,00
4,00

VINI

BOLLICINE
Prosecco Bortolomiol
Extra dry DOC

Prosecco Bortolomiol
Brut DOCG

Prosecco Bortolomiol
Banda rossa

Trento DOC

Endrizzi Brut

Franciacorta
Contadi castaldi

Champagne

Perrier Jouét

Veuve Clicquot

BIANCHI

Gewdrztraminer - Endrizzi

Friulano - Scolaris

Lugana - Ca dei Frati

Ribolla Gialla - Scolaris

Incroncio Manzoni
Serafini & Vidotto

ROSSI

Cabernet - Bosco del Corner
Primitivo - Surani
Ripasso di Valpolicella

Cecilia Beretta

Phigaia - Serafini & Vidotto

mescita

bottiglia

mescita

bottiglia

bottiglia

mescita

bottiglia

mescita

bottiglia

bottiglia

bottiglia

mescita

bottiglia

mescita

bottiglia

bottiglia

mescita

bottiglia

mescita

bottiglia

mescita

bottiglia

mescita

bottiglia

bottiglia

bottiglia

@ d dd dd M

ad dd d dd  dd

<
€
<
€
<

19,00

500
25,00

500
25,00

80,00

70,00

5,00
20,00

5,00
18,00

18,00

2,50
16,00

3,00
18,00

2,00
12,00

3,00
16,00

16,00

€22,00



CAFFETTERIA

Caffe

Caffé macchiato
Caffé macchiatone
Cappuccino

Caffée corretto
Orzo

Decaffeinato
Ginseng

@ d da d d da d

1,10
1,20
1,30
1,40
1,50
1,50
1,50
1,50

AFTER DINNER

WHISKEY

NikKa (Giapponese)
Laphroaig

Wild Turkey

RUM

Zacapa 24
Appleton Rare 12
Flor de Cana 5

GRAPPE

Satsuma - Shiranami
Bizan Super

903 Barrique
Storica Nera
Marzadro 18 Lune

Sarpa di Poli

AMARI
Montenegro
Sambuca
Branca Menta
Liquirizia
Limoncello

Stravecchio

€ 10,00
€ 800
€ 500

Q)

8,00
7,00
5,00

a - d

4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00

@ da d d d

3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00

a d da d d M

Coperto € 1,50



